Z)é/l'ced de Courbet

The French Dessert

PANNA COTTA

Une préparation inspirée de Iltalie, avec une texture
ferme mais gourmande et un bon goGt de creme.
Chauffez et garnissez vos verrines, ensuite laissez
prendre au frigo, puis surmontez d'un topping de votre
choix juste avant de servir.

PREPARATION PANNA COTTA

- Lait origine France - Franche-Comté, vanille naturelle et grains de vanille

- Recette crémeuse et fondante sans OGM et sans conservateur

» Une mise en ceuvre rapide et simple

- Process UHT pour une sécurité alimentaire absolue et un stockage ambiant ou congelé
- Certifiée halal

Conditions de Stockage

« DLC : 6 mois en ambiant — 26 mois en congelé

« Ambiant : avant ouverture, peut se conserver en dehors du réfrigérateur (+20°C max recommandé)
- Congelé : stocker & -18°C. Aprés décongélation peut se conserver 2 mois avant 'ouverture hors du
Ambiant ou congelé 3 réfrigérateur. (+20°C max recommqndé% )

» Ne jamais recongeler un produit décongelé

@ Retrouvez le mode opératoire de notre vidéo sur notre site internet
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RETROUVER NOTRE GAMME
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